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20

Queso cottage casero marinado con pimientos y 
cebolla servido con chutney de menta. 

13

16

16

16

16

16

20

Okra Fry                                
Quimbombó (okra) crujiente frito, salteado con 
especias, hojas de curry y cebolla, ofreciendo un 
delicioso sabor al estilo del sur de la India. 
Veg Seekh Kebab                
Vegetales �namente picados mezclados con hierbas
 aromáticas y especias, moldeados en brochetas y 
cocinados en el tandoor. 
Gala� Chicken Seekh Kebab        
Jugosos kebabs de pollo molido, recubiertos con 
pimientos �namente picados y hierbas aromáticas, 
asados al carbón hasta alcanzar una cocción perfecta.

40

17

26

Hojaldre salado relleno de papas especiadas
y guisantes.

16

11

ENTRADAS
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28
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19
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20

20

20

14

17

14

Mutton Rogan Josh   
Cordero tierno cocido a fuego lento en salsa aromática 
Con especias de Cachemira y yogur para un plato 
sabroso y contundente
Lal Maas                                           
preparada con tiernos trozos de cordero
cocidos lentamente en una intensa salsa de chiles rojos, 
yogur y especias aromáticas, que ofrece un sabor rico, 
auténtico y ligeramente picante.
Mutton Kofta                                    
Delicadas albóndigas de cordero molido
cocinadas a fuego lento en una rica y sabrosa salsa 
tradicional. 
Mutton Seekh Masala                     
Jugosos kebabs de cordero molido 
preparados en una salsa masala picante a base de 
cebolla y tomate. 
Mutton Rara                                    
Abundante especialidad punjabí que 
combina tiernos trozos de cordero con carne molida 
sazonada, cocinados en una salsa intensa y llena de sabor.

25

25

28

28

28

Basmati rice    
Jeera rice    
Arroz Basmati temperado con semillas de comino 
y ghee
Smoked Herb & Garlic Pulao  
Arroz Basmati de grano largo salteado suavemente 
con ajo y hierbas ahumadas mixtas
Kashmiri Tru�e Pulao  
Arroz Basmati aromático cocido con frutos secos y 
especias suaves de Cachemira / Aceite de trufa
Peshwari Naan                     
Pan plano indio suave relleno de frutos secos, 
nueces y coco / Cocido en tandoor
Cheese naan/ Basil Pesto Naan/ Tru�e Naan 
Chilli Garlic Naan/ Butter Naan/ Garlic Naan/ 
Tandoori Roti    
Onion Kulcha     
Pan indio suave relleno de cebolla sazonada 
Horneado en tandoor
Laccha Paratha                        
Missi roti (Sin gluten)   
Traditional gluten-free Indian �atbread 
prepared with gram �our and aromatic spices. 

4
7

9

14

6

6
5
3
5

5
4

Gulab Jamun

5

2

5

10

10

10

10
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SPIRITS

Whisky 
Macallan Double Cask  18yrs  66
Macallan  15yrs  29
Macallan  12yrs  21
Glenmorangie  12yrs  11

12yrs  11
15yrs  14
18yrs  22

Glenlivet  12yrs  11
Buchanan’s Deluxe 1 2yrs  9
Buchanan’s Reserve  18yrs  14
Johnnie Walker Blue Label   42
Johnnie Walker Black Label   8
Chivas Regal  12yrs  11
Monkey Shoulder   10
Jameson   8
Hibiki Master’s Select 24
Yamazaki  39
Jack Daniels Old No7  9
Maker’s Mark 9
 
Cognac 
Remy Martin XO 34
Remy Martin VS OP 17
Hennessy VS 12
Hennessy VS OP 12
 
Rum - Ron 
Ron Zacapa XO   22
Ron Zacapa 23   10
Ron Abuelo Añejo    7
Bacardi Superior   6
 
Tequila 
Don Julio Reposado   10
Patron Silver   9
Casamigos, Silver   10
El Jimador Blanco   7
 
Vodka 
Grey Goose   8
Tito’s   8
Belvedere   8
Absolut   7
 
Gin 
Monkey 47   11
Hendricks   10
Tanqueray   7
Tanqueray No.10   8
Bombay Sapphire   8
 
Liqueurs - Licores 
Campari   6
Amaretto   6
Cointreau   6
Kahlua   6
Bailey’s Irish Cream, Ireland   6
 
Beers - Cervezas 
Balboa 

Panama Beer 

  
Atlas Golden Light   

Red Stripe 
 

4
Corona 

  
5

Heineken 
  

5
Stella Artois 

  
5 

Aereted 
Evian 500ml 

  
4

Perrier 330ml 
  

4
San Pellegrino 750ml 

  
6

Sodas 
  

3

MYSTIC COCKTAILS - CÓCTELES

Cardamom Kiss    12 
Tequila, lima y miel con un toque de cardamomo. 
Suave, aromático y sutilmente especiado.

The Lotus  12 
Ginebra infusionada con hinojo, lima, miel y fresa. 
Floral, equilibrado y refrescante.

Kindred Spirit   10 
Vodka, lichi y lima en perfecta armonía. Ligero, 
brillante y lleno de alma.

Masala Chai Martini  12 
Vodka o ginebra con lima, comino, sal negra y chile 
verde. Atrevido, exótico e inolvidable.

Enlightened  11 
Johnnie Walker Black con cítricos y espuma. 
Ahumado, suave y discretamente poderoso.

Monk’s Mule   9 
Vodka, infusión de jengibre artesanal, ralladura de 
naranja y lima. Nítido, fresco y revitalizante.

Mantra  12 
Ron oscuro, Malibu y maracuyá. Dulce, tropical e 
irresistiblemente suave.

The Blue Mystic  11 
Vodka, Cointreau y curaçao azul. Vivo, cítrico y 
elegantemente fresco.

House Basil Mojito  11 
Mojito con albahaca fresca y mandarina. Herbáceo, 
cítrico y muy refrescante.

Cantankerous  11 
Ginebra infusionada con cúrcuma y pepino. 

Lavender Haze  11 

 

MOCKTAILS - CÓCTELES SIN ALCOHOL

Basil Lemonade    6
Lemonade   4
Lassi - Mango / Salted / Honey   7
Blended Fruit Punch   8
Lychee Daiquiri   7

  6
Pinacolada   6

 6
Juices   5
Cranberry Juice    5
 
Coffee & Tea - Cafe y Te
Cold Brew Masala Chai   8
Americano   4
Cappuccino   5
Café Latte   5
Macchiato   4
Espresso   3
Iced Mocca   5
Iced Coffee   5
Herbal Tea   4
Masala Chai  5

WINE COCKTAIL - CÓCTEL DE VINO 

Bellini    10 
Prosecco / Schnapps de durazno 

Ginger Sangria (Red/ Rose/ White)   10 
Mezcla de frutas frescas / Schnapps de durazno / Un 
toque de jugo de naranja 

  

 BTG* Bottle Price
Veuve Clicquot Brut   139

Dom Pérignon Brut   499

Moët & Chandon Imperial Brut   139

Moët & Chandon Imperial Rosé   155

SPARKLING WINE - VINOS ESPUMOSOS

SPARKLING WINE - VINOS ESPUMOSOS

Santa Margherita Prosecco (Italy)  47

Torresella Prosecco (Italy) 8   32

WHITE WINE - VINO BLANCO
Santa Margherita Pinot Grigio (Italy)  47

Santa Cristina Pinot Grigio (Italy)  8   36

Louis Latour Chablis (France)   80

Kendall - Jackson Vintner’s     
Reserve (USA  9   40

Kim Crawford Sauvignon Blanc  
(New Zealand)   69

Matua Sauvignon Blanc  
(New Zealand) 8   35

Comte Lafond Sancerre (France)   81

Chateau Ste. Michelle Riesling (USA)   33

Cavit Moscato (Italy) Off Dry 7   29

Santiago Ruiz Albariño (Spain)   49

ROSÉ WINE - VINO ROSADO  

M de Minuty Rosé (France) 8  39

Whispering Angel Rosé (France)   53

RED WINE - VINO TINTO  

Cakebread Cabernet Sauvignon (USA)   199

Quilt Cabernet Sauvignon (USA)   111

Stags’ Leap Merlot – Napa Valley, USA   139

Cline Sonoma Coast Merlot –   
Sonoma, USA 9   40

Pio Cesare Barolo DOCG (Italy)   169

Château Magnol Rouge (France)   72

Emilio Moro – Finca Resalso (Spain) 7  30

Protos Reserva (Spain)   86

La Crema Sonoma Coast   
Pinot Noir (California)   79

Meiomi Pinot Noir (USA)    13  59

Catena Malbec (Argentina)  8   36

19 Crimes Cabernet Sauvignon   
 (Australia)  8   36

KINGSTON | MONTEGO BAY | PANAMA CITY
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